
 

 

 

 

МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ 
ДЕПАРТАМЕНТ ОСВІТИ ТА НАУКИ ХМЕЛЬНИЦЬКОЇ ОБЛАСНОЇ 

ДЕРЖАВНОЇ АДМІНІСТРАЦІЇ 

НЕТІШИНСЬКИЙ ПРОФЕСІЙНИЙ ЛІЦЕЙ 
Проспект Незалежності, 2, м. Нетішин, Хмельницька область, Україна, 30100 

тел./факс: (03842) 90515, е-mail: netishynpl23@gmail.com 

 

 

 

ВІДОМОСТІ 

про кількісні та якісні показники кадрового забезпечення освітньої діяльності у 

Нетішинському професійному ліцеї 

1. Загальна інформація про забезпечення педагогічними кадрами для 

провадження освітньої діяльності у сфері професійної (професійно-технічної) 

освіти за професією 7412. Кондитер 
 

Педагогічні працівники закладу 

освіти 

Необхідна кількість, 

осіб 

Фактична кількість, 

осіб 

Відсоток 

потреби 

1.Викладачі, усього 

у тому числі ті, що працюють за 

сумісництвом 

8 8 0 

2.Майстри виробничого навчання, 

усього 

у тому числі ті, що працюють за 

сумісництвом 

1 1 0 

4.Інші, усього 

у тому числі ті, що працюють за 

сумісництвом 

- -  

Усього 9 

у тому числі ті, що працюють за 

сумісництвом 
 

mailto:netishynpl23@gmail.com


 

ІНФОРМАЦІЯ ПРО ЯКІСНИЙ СКЛАД ПЕДАГОГІЧНИХ ПРАЦІВНИКІВ 
№ з/п Професійні 

компетентності

/ навчальні 

предмети 

Прізвище, ім'я 

та по 

батькові 

педагогічного 

працівника 

Найменування 

закладу, який 

закінчив 

спеціальність, 

кваліфікація за 

дипломом 

Кваліфікаційна 

категорія, 

педагогічне, 

звання (для 

викладачів); роб. 

розряд або 

категорія (для 

майстрів 

виробничого 

навчання) 

Педаго 

гічний 

стаж 

(повних 

років) 

Підвищення 

кваліфікації ( в т.ч. 

стажування), 

(заклад, рік) 

1 2 3 4 5 6 7 

Викладачі (загально професійний блок, професійно-теоретична підготовка) 
1 

Основи трудового 

законодавства 

КРАВЧУК 

Ганна Петрівна 

Рівненський інститут 

Київського 

університету права 

Національної академії 

наук України 

Бакалавр 0 р. Заплановано на 2026 

2 Основи галузевої 

економіки і 

підприємництва 

ЧЕРНІЄВСЬКА 

Анжела 

Вячеславівна 

Тернопільська 

академія народного 

господарства 

Магістр 

Обліку і аудиту 

1 р Заплановано на 2026 

3 

Інформаційні 

технології 

СОРОКІНА 

Галина 

Миколаївна 

Мелітопольський 

держ. педагогічний 

інститут.  1995р. 

Спеціаліст  33 р. КПК на базі НМЦ 

ПТО ПК у 

Хмельницькій 

області, Свідоцтво № 

ПК 22771726 / 

004763-23 від 

25.10.23 р. 

4 

Правила 

дорожнього руху 

КАРПЮК 

Аркадій  

Сергійович 

Глухівський НПУ ім.. 

О. Довженка 

Спеціаліст 8 р. КПК на базі НМЦ 

ПТО ПК у 

Хмельницькій 

області, Свідоцтво № 

ПК 22771726 / 

005764-25 від 

12.06.25 р. 

 

5 Охорона праці 

 

 

 

ПАШКО 

Ірина  

Іванівна 

Національний 

університет водного 

господарства та 

природокористування 

2012р. 

Спеціаліст 6 р. КПК на базі НМЦ 

ПТО ПК у 

Хмельницькій 

області, Свідоцтво № 

ПК 22771726 / 

005765-25 від 

12.06.25 р. 

6 Основи 

професійної етики 

та основи 

психології 

СТЕПАНЮК 

Світлана  

Сергіївна 

Рівненський 

державний 

гуманітарний 

університет. 2003р. 

Спеціаліст  

 

25 р. КПК на базі НМЦ 

ПТО ПК у 

Хмельницькій 

області, Свідоцтво № 

ПК 22771726 / 

003663-21 від 

25.05.21 р. 

7 Іноземна мова в 

межах 

професійного 

мінімуму 

ШПАК Тетяна 

Ростиславівна 

Рівненський  

державний 

гуманітарний 

університет. 2004р. 

Вчитель початкових 

класів, вчитель мови 

(англійська) 

Спеціаліст  

 

21 р.  КПК на базі НМЦ 

ПТО ПК у 

Хмельницькій 

області, Свідоцтво № 

ПК 22771726 / 

005716-25 від 

14.05.25 р. 

8 1. Основи  

організації 

виробництва 

технології 

приготування 

борошняних 

кондитерських 

виробів з 

основами 

товарознавства, 

БОНДАРЧУК 

Марина Петрівна 

Рівненський 

державний 

гуманітарний 

університет 

Спеціаліст  5 р. Заплановано на 2026 



обліку 

калькуляції та 

звітності та 

санітарії  та 

гігієни. 

2. Основи 

устаткування 

підприємств 

харчування з 

основами 

енергозбережен

ня 

3. Основи 

малювання та 

ліпленн 

4. Приготування 

напівфабрикатів 

для борошняних 

кондитерських і 

булочних 

виробів ( 

модуль КНД 

3.1) 

5. Приготування 

оздоблювальни

х 

напівфабрикатів 

для борошняних 

кондитерських 

виробів  

(модуль КНД 

3.2) 

6. Приготування 

дріжджового 

тіста та виробів 

з нього( модуль  

КНД 3.3) 

7. Приготування 

бездріжджових 

видів тіста та 

виробів з нього  

(модуль КНД 

3.4) 

8. Приготування 

тістечок і тортів 

масового 

попиту (модуль 

КНД 3.5) 

Майстри виробничого навчання (професійно-практична підготовка) 

1 

Виробниче 

навчання 

ЖОЛОБЧУК   

Надія  

Олександрівна 

Рівненський 

кооперативний 

економіко-правовий  

фаховий коледж. 

2006р 

4р. кондитер 

5р. кухар 

    

Рівненський 

кооперативний 

економіко-правовий 

коледж 

2023р.» 

12 тарифний 

розряд 

6 р. 2022р.  

ДНЗ "Рівненське 

вище професійне 

училище 

ресторанного сервісу 

і торгівлі" м. Рівне 

 

 
  

 


